MENU

o
\N)t,{
LI

MAILLARDOS KAFFEEROSTEREI koffein
Espresso 4.00 Aroma Latte 5.50
Doppio 5.00 Latte Macchiato 5.00
Café Creme 4.80 Karamell Macchiato 5 .50
Cappuccino 4.80 Mochaccino 6.00
Grosser Cappuccino 6.00 Filter-Kaffee Chemex (5dl) 10.00
Flat White 5.80 Aufpreis Hafermilch +0.50
Latte 5.00 Aufpreis Extra Espresso +1.00
Offnungszeiten
BESTELLEN UND BEZAHLEN y ) i
BITTE AN DER KASSE Dienstag bis Freitag 8-11:30 / 14-18
Samstag 9-16

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise verstehen sich inkl. MWST | W-LAN: Maillardos Gast (conleche)




KALTE SPEZIALITATEN

Affogato .50
Iced Latte .00
Iced Karamell Macchiato .80
Frozen Vanilla Kaffee .50
Frozen Matcha .50
Frozen Schokolade =50
KAFFEE & SPIRITS

Corretto .00
4cl Grappa 40% vol

Kaffee Baileys 8510
4cl Baileys 17% vol

Frozen Baileys 8510
4cl Baileys 17% vol

Irish Coffee .00

4cl Whisky 40% vol

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und
Apfelwein an unter 16-Jahrige, Spirituosen, Aperitifs und

Alcopops an unter 18-Jahrige.

Iced Karamell Macchiato




OHNE KAFFEE

Tee 6.00
(Sorten siehe nachste Seite)

Matcha 6.00
Matcha Latte 6.80
Chai Latte 5.50
Heisse Schokolade 6.00

SOFTDRINKS & MINERAL

Himbeer-Sirup 2.50
Vivi Soda (Bio) 33cl 4.80
Zitrone Ingwer
Vivi Kola 33cl 4.80
Goba Mineral still 33cl 4.80
1L 10.00
Goba Mineral laut el A4L80
L §0.00
Goba Citro 33cl 4.80
Goba Flauder 33cl  4.80

Gents Tonic 20cl 4.80




TEE SORTEN

ROOIBOS SUPREME

Edler Schnitt der Rotbuschzweige mit zart siissem Aroma (pur)

RUHTEE

Kamillenblliten, Schafgarbe, Anis, Fenchel, Melisse, Nana (Minze) und Malvenbliiten

EARL GREY FLOWER

Unaufdringlicher Schwarztee mit erfrischender Bergamotte-Note und
Kornblumenbliten

GOLDEN CHAI
Rooibos Supreme, Ingwer, Kardamom, Nelken, Zimt, Pfeffer und Zimtbliten

FRUITEA

Karkadebliten, Apfelsticke, Hagebuttenschalen, Holunderbeeren, Beerenblatter
(Schwarze Johannisbeer- & Brombeerblatter), Heidelbeeren und natiirliches Aroma

MINT KICK

Ingwer, Nana (marokkanische Minze), Steviakraut

BUSTY GINGER PLUS

Ingwer, Zitronengras, Melisse und Steviakraut

BANCHA GRUNTEE

Leicht fruchtig-grasig im Geschmack und sehr bekdmmlich wegen seines tiefen
Koffeingehalts (pur)

focusana

Tea & Spices
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BIERE
Bier Kornhausbrau
Das Helle 5.2% vol
Das Honig 5.5% vol
Das IPA 7.5% vol

SPIRITUOSEN

Grappa

Sibona La Grappa di Barolo (ltalien) 40% vol

Whisky
Laphroaig Islay Single Malt (Schottland) 40% vol
Aberfeldy 12 Years (Schottland) 40% vol

Rum
Pampero Aniversario Extra Afiejo (Venezuela) 40% vol

Vieille Prune
Distillerie Studer (Schweiz) 42% vol

Tequila
Ocho Blanco Las Aguilas (Mexico) 40% vol

Mezcal
Le Tribute Artesanal (Mexico) 45% vol

Gin London Dry
Burgstock Spirituosen (Schweiz) 42% vol

Nocino Mauro
Burgstock Spirituosen (Schweiz) 26% vol

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-J&hrige,

Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige.
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kakao

SCHAUMWEIN

Cava Gilmas 1dl 7.00
Brut metodo tradicional aus Spanien 75¢1 36.00
ROSE

Rosé Briindlmayer Zweigelt Tell 7.50
Qualitatswein Niederdsterreich, bio (2021) 75¢l 38.00
WEISSWEIN

Kerner Buchberg AOC St. Gallen 1dl 7.50
Roman Rutishauser, Thal (2022) 75el 46.00
Truttiker Pinot Blanc barrique AOC Ziirich 70cl 46.00
Weingut Familie Zahner (2020)

ROTWEIN

Cabernet Sauvignon California 1dl 8.00
Cannonball Wines USA (2018) 75¢l  42.00
Enate Cabernet Sauvignon Reserva Somontano DO 75l 48,00

Vifiedos y Crianzas d. Alto Aragon Spanien (2014)

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jéhrige,

Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige.



KAFFEE NOMENKLATUR

“MIXTUR"

Eine Mixtur wird aus verschiedenen Essenzen hergestellt, nicht

nur beim Apotheker, sondern auch im Maillardos. Die Vorteile

verschiedener Stoffe (bei uns sind es entsprechend Kaffeesorten)

werden kombiniert zu einem neuen, wunderbaren Ganzen, einer
MIXTUR.

“SINGLE ORIGIN/ESTATE"

Der Single Origin stammt aus einer bestimmten Region, ist also ein

Regionen-Kaffee. Zum Beispiel bringen die Familien im Umkreis der

kolumbischen Stadt Rio Blanco ihren Kaffee zu einer Kooperative,

wo dieser geprift, verarbeitet und gemischt wird. Ein Single Estate

Kaffee wird tatsachlich nur von einem Anwesen, (einem Bauernhof),
einer Finca bezogen.

P B A B

Siebtragermaschine - Moka Kanne - Vollautomat - Filterkaffee - Frenchpress

DIE BEDEUTUNG DER MOLEKULE

Traditionell werden die Kaffees beim “Cupping” nach dem Grad der

Slsse, Bitterkeit und Saure klassifiziert. Dieses “Aroma-Rad” kann bis zu

800 verschiedene Aromen umfassen. Die Bestimmung der Tassennoten

ist ein umfangreicher Prozess, den wir vereinfacht haben, indem wir

die grundlegenden Hauptnoten jedes unserer Kaffees mit Molekilen

beschreiben. Die Molekiile, die mit diesen Aromen verbunden sind,
finden Sie auf unseren Verpackungen.



MIXTUR |

Der nachhaltig angebaute brasilianische Arabica der Fazenda Lagoa,
kombiniert mit dem einzigartigen Awi und dem vollkérperigen Robusta der
Insel Flores, ergeben eine ausgewogene und kraftige Mischung, die sich
hervorragend fiir Espresso und Ristretto, aber auch Café Creme eignet.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
%7 klassisch, Schokolade Arabica, ¥53 Robusta
MIXTUR 11

Mit viel Wucht kommt sie daher, die Mixtur II: nussige Aromen, ein kraftiger
Koérper, minimale Sdure. Hauptverantwortlich dafiir sind zwei verschiedene
Single Origin Robusta, abgerundet mit einem leicht nussigen Arabica aus
Rio Blanco, Kolumbien. Aufgrund des hohen Anteils an Robusta ist dies
eine Mischung mit sehr viel Korper und Koffein, bestens geeignet fiir einen
samtig-kraftigen Espresso.

EMPFEHLUNG NOTEN SOIRYE
%7 vollmundig, nussig % Robusta, Arabica
MIXTUR 111

Eine reine Arabica Mischung mit langem Abgang und leicht karamellig
rauchiger Essenz des kubanischen Arabicas der Escambray Region. Der
nordathiopische Awi verleiht dazu dem Kaffee eine leicht beerige Note.
Hervorragend als Espresso und Café Creme zu geniessen.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
%7 Lakritze, Tabacco Arabica

MIXTUR IV

Diese Rezeptur soll ein Alltagsbegleiter sein - eine gute Balance zwischen
Stisse und Saure, welche sich komplettieren. Die hochwertigen Arabica
Bohnen aus Mittel- und Stdamerika sowie der milde Robusta ergeben
zusammen diesen ausgewogenen Kaffee, welcher vor allem als Café Creme
zur Geltung kommt.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE

Q —EH fruhtig, ausgewogen Arabica, ¥53 Robusta

WL



BRAZIL FAZENDA LAGOA

Die Familie Vieira betreibt seit GUber 100 Jahren den Kaffeeanbau. Die
Fazenda liegt in Monte Belo, im Siden der Region ,Minas Gerais” und
profitiert von optimalen Bedingungen, nachhaltigen Kaffee anzubauen.

EMPFEHLUNG
SEEED

CUBA ESCAMBRAY

Der Kaffee wachst in der Sierra Escambray Region, im schitzenden
Schatten einheimischer Baumarten. Dieses Terrain, milde Temperaturen
und regelmaRige Niederschlage verleihen ihm ein erdiges, rauchiges Aroma,
das interessanterweise an Tabak erinnert.

EMPFEHLUNG NOTEN

S O Y2
H} @ Tabacco, Walnuss

COLOMBIA RIO BLANCO

Zwischen Caliund Bogota, im Departamento Tolima liegt die Stadt Rio Blanco,
in der viele Familien vom Kaffeeanbau leben. Der gleichnamige Fluss sowie
die vulkanischen Bdden bieten die Grundlage fir den landwirtschaftlichen
Reichtum und die hervorragende Kaffeequalitat. Ein vielschichtiger Kaffee
mit fruchtigen Sauren sowie nussigen Nuancen, handgepflickt von den
Familien in dieser Region.

NOTEN SORTE

Mundo Nuovo, Catual,

nussig, Kakao
Icatud, Bourbon

SORTE
Arabica (Typica)

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE

7 ' - 1
= Grapefruit, Mandeln, Caturra, Colombia, Castillo
@ Melone

COSTA RICA LA CABANA

Dieser Kaffee wird auf der Mihle La Cabafia gepulpt und danach direkt
ohne Waschprozess getrocknet. EL Abuelo Moisés Meza begann bereits um
1960 mit diesem sogenannten “Honey Process” auf der Finca el Rosario.
Waéahrend diesem Aufbereitungsprozess behalt der Kaffee den slssen,
honigartigen Schleim, der ihm einen leicht fruchtigen Geschmack verleiht.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
%} @ Rohrzucker, fruchtig gz:zgr{a’ Red and Yellow



COSTA RICA LA LOMA

Im Herzen von Costa Rica, in der Region Tarrazu, liegt die Finca Trinidad
der Familie Urefia Haug. Sie hat sich auf natlrlich aufbereitete Mikrolots
spezialisiert. Dazu zahlt auch das vorliegende Lot “La Loma”. Was diesen
Kaffee besonders macht ist sicherlich das ideale Terroir sowie die sorgfaltige
Sonnentrocknung wahrend 18 bis 25 Tagen. Dieser “natural” Prozess gibt
dem Kaffee noch zusatzliche Siusse und Fruchtigkeit.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
%7 @ slsslich, tropische Friichte Caturra, Catual
—2 e

ETHIOPIA SIDAMO

Im Stiden Athiopiens wachst im Schatten der Bergbdume ein besonderer
Kaffee. Der Sidamo Kaffee, benannt nach der Herkunftsprovinz, reift
an kleinen Baumen heran, die direkt von den wilden, lUber 90 jahrigen
Kaffeestrauchern des afrikanischen Regenwaldes abstammen. Wie alle
athiopischen Kaffees, ist der Sidamo eine vom Land registrierte Marke.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
g] @ Schwarztee, Zitrus, Arabica (Typica)
Bergamotte

ETHIOPIA AWI

Im fruchtbaren Hochland der Region Amhara im Nordwesten Athiopiens
bringt die Awi Zone einen Kaffee der Spitzenklasse hervor. Dieser Kaffee
wird vollstandig sonnengetrocknet, wodurch seine natirlichen Eigenschaften
intensiviert werden. Er begeistert mit einem samtigen Kérper und komplexen
Noten, die von Beeren lUber Zimt bis nussig reichen.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
@ Beeren, Zimt Arabica (Typica)
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koffein

Maillard: “[majar]” + Dos: “/ [ doz ]/”

Der Name unserer Résterei entstand in Anlehnung an Louis Camille Maillard
(1878-1936) — Wissenschaftler und Urvater der “Maillard Reaktion”.
Diese Umwandlung von Aminosauren und Zuckern ist hauptverantwortlich
fur die faszinierende Welt der Aromen, welche sich im gerésteten Kaffee
finden lassen. :

Maillard: “[majar]” + Dos: “/ [ doz 1/"

Dos bedeutet «zwei» auf Spanisch. Zu zweit begann unsere «Kaffee-Reise»
ganz unerwartet in Athiopien, wo wir die Vorziige eines frisch gerdsteten
Kaffees schatzen lernten. Weitere Einflliisse flhrten schliesslich dazu,
dass wir - dank eines Crowdfundings und der Hilfe von Freunden und
Familie - das Maillardos im Jahr 2016 ero6ffnen konnten: Eine Offene
Rosterei, zu finden in Rheineck im Kanton St. Gallen, Schweiz.

Unsere Philosophie

Der Name verpflichtet. Auserlesene Kaffees aus aller Welt mit Aromen,
die inspirieren. Wir stehen fir frisch, schonend und mit héchster Sorgfalt
gerostete Spezialitdtenkaffees. In jeder Tasse Kaffee kommen Erfahrung
und Hingabe aus Generationen und Kontinenten zusammen: von unseren
Kaffeebauern, den Einkaufern, unserem Rostmeister und schlussendlich
dem zubereitenden Barista. Das ist die Formel fir guten Kaffee.




