
M E N ÜM E N Ü

Espresso

Doppio

Café Crème

Cappuccino

Grosser Cappuccino

Flat White

Latte

4 . 0 0

5 . 0 0

4 . 8 0

4 . 8 0 

6 . 0 0

5 . 8 0

5 . 0 0

Öffnungszeiten

Dienstag bis Freitag
Samstag

8-11:30 / 14-18
9 - 16 

BESTELLEN UND BEZAHLEN
BITTE AN DER KASSE

M A I L L A R D O S  K A F F E E R Ö S T E R E I

Aroma Latte

Latte Macchiato

Karamell  Macchiato

Mochaccino

Filter-Kaffee Chemex (5dl)

Aufpreis Hafermilch

Aufpreis Extra Espresso

5 . 5 0

5 . 0 0

5 . 5 0

6 . 0 0

1 0 . 0 0

+ 0 . 5 0

+ 1 . 0 0

koffein

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise verstehen sich inkl. MWST | W-LAN: Maillardos Gast (conleche)



Affogato

Iced Latte

Iced Karamell Macchiato

Frozen Vanil la Kaffee

Frozen Matcha

Frozen Schokolade

5 . 5 0

6 . 0 0

6 . 8 0

7 . 5 0

7 . 5 0

7 . 5 0

K A LT E  S P E Z I A L I TÄT E N

C o r r e t t o  
4 c l  G r a p p a  4 0 %  v o l

K a f f e e  B a i l e y s
4 c l  B a i l e y s  1 7 %  v o l

F r o z e n  B a i l e y s
4 c l  B a i l e y s  1 7 %  v o l

I r i s h  C o f f e e
4 c l  W h i s k y  4 0 %  v o l

8 . 0 0

7 . 5 0

8 . 5 0

8 . 0 0

K A F F E E  &  S P I R I T S

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und 
Apfelwein an unter 16-Jährige, Spirituosen, Aperitifs und 

Alcopops an unter 18-Jährige. Iced Karamell Macchiato



Te e 
( S o r t e n  s i e h e  n ä c h s t e  S e i t e )

M a t c h a 

M a t c h a  L a t t e

C h a i  L a t t e

H e i s s e  S c h o k o l a d e

6.00

6.00

6.80

5.50

6.00

O H N E  K A F F E E

H i m b e e r - S i r u p

V i v i  S o d a  ( B i o ) 
Z i t r o n e  I n g w e r

V i v i  K o l a

G o b a  M i n e r a l  s t i l l

G o b a  M i n e r a l  l a u t

G o b a  C i t r o

G o b a  F l a u d e r

G e n t s  To n i c

2.50

4.80

4.80

4.80
10.00

4.80
10.00

4.80

4.80

4.80

33cl

33cl

33cl
1L

33cl
1L

33cl

33cl

20cl

S O F T D R I N K S  &  M I N E R A L



T E E  S O R T E N

R U H T E E

Kamillenblüten, Schafgarbe, Anis, Fenchel, Melisse, Nana (Minze) und Malvenblüten

E A R L  G R E Y  F L O W E R

Unaufdringlicher Schwarztee mit erfrischender Bergamotte-Note und 
Kornblumenblüten

G O L D E N  C H A I

Rooibos Supreme, Ingwer, Kardamom, Nelken, Zimt, Pfeffer und Zimtblüten

F R U I T E A

Karkadeblüten, Apfelstücke, Hagebuttenschalen, Holunderbeeren, Beerenblätter 
(Schwarze Johannisbeer- & Brombeerblätter), Heidelbeeren und natürliches Aroma

M I N T  K I C K

Ingwer, Nana (marokkanische Minze), Steviakraut

B U S T Y  G I N G E R  P L U S

Ingwer, Zitronengras, Melisse und Steviakraut

B A N C H A  G R Ü N T E E

Leicht fruchtig–grasig im Geschmack und sehr bekömmlich wegen seines tiefen 
Koffeingehalts (pur)

R O O I B O S  S U P R E M E

Edler Schnitt der Rotbuschzweige mit zart süssem Aroma (pur)



honig

S P I R I T U O S E N

B i e r  K o r n h a u s b r ä u

D a s  H e l l e  5 . 2 %  v o l
D a s  H o n i g  5 . 5 %  v o l
D a s  I P A  7 . 5 %  v o l

5 . 0 0

BIERE

G r a p p a
Sibona La Grappa di  Barolo ( I tal ien)  4 0% vol

W h i s k y
Laphroaig Is lay Single Malt  (Schot tland) 4 0% vol
Aber feldy 12 Years (Schot tland) 4 0% vol

R u m
Pampero Aniversario Extra Añejo (Venezuela) 40% vol

V i e i l l e  P r u n e
Disti l ler ie Studer (Schweiz )  42% vol

Tequila
Ocho Blanco Las Aguilas (Mexico) 4 0% vol

M e z c a l
Le Tribute Artesanal (Mexico) 45% vol

G i n  L o n d o n  D r y
Burgstock Spir i tuosen (Schweiz )  42% vol

Nocino Mauro
Burgstock Spir i tuosen (Schweiz )  26% vol

8 . 0 04 c l

1 2 . 0 04 c l
8 . 0 04 c l

8 . 0 04 c l

8 . 0 04 c l

1 0 . 0 04 c l

1 2 . 0 04 c l

1 0 . 0 04 c l

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jährige,
Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jährige. 

8 . 0 04 c l

3 3 c l



kakao

SCHAUMWEIN

Cava Gilmas
Brut metodo tradicional aus Spanien

7 . 0 01 d l

3 6 . 0 07 5 c l

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jährige,
Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jährige.

Rosé Bründlmayer Zweigelt 
Qualitätswein Niederösterreich, bio (2021)

7 . 5 01 d l
3 8 . 0 07 5 c l

ROSÉ

Kerner Buchberg AOC St.  Gallen
Roman Rutishauser, Thal (2022)

Trutt iker Pinot Blanc barrique AOC Zürich 
Weingut Famil ie Zahner (2020)

7 . 5 01 d l
4 6 . 0 07 5 c l

4 6 . 0 07 0 c l

WEISSWEIN

Enate Cabernet Sauvignon Reserva Somontano DO
Viñedos y Crianzas d. Alto Aragon Spanien (2014)

Cabernet Sauvignon Cali fornia 
Cannonball  Wines USA (2018)

8 . 0 01 d l
4 2 . 0 07 5 c l

4 3 . 0 07 5 c l

ROTWEIN



K A F F E E  N O M E N K L A T U R

“ M I X T U R ”

Eine Mixtur wird aus verschiedenen Essenzen hergestellt, nicht 
nur beim Apotheker, sondern auch im Maillardos. Die Vorteile 
verschiedener Stoffe (bei uns sind es entsprechend Kaffeesorten) 
werden kombiniert zu einem neuen, wunderbaren Ganzen, einer 

MIXTUR. 

“ S I N G L E  O R I G I N / E S T A T E ”

Der Single Origin stammt aus einer bestimmten Region, ist also ein 
Regionen-Kaffee. Zum Beispiel bringen die Familien im Umkreis der 
kolumbischen Stadt Rio Blanco ihren Kaffee zu einer Kooperative, 
wo dieser geprüft, verarbeitet und gemischt wird. Ein Single Estate 
Kaffee wird tatsächlich nur von einem Anwesen, (einem Bauernhof), 

einer Finca bezogen.

Siebträgermaschine - Moka Kanne - Vollautomat - Filterkaffee - Frenchpress

D I E  B E D E U T U N G  D E R  M O L E K Ü L E

Traditionell werden die Kaffees beim “Cupping” nach dem Grad der 
Süsse, Bitterkeit und Säure klassifiziert. Dieses “Aroma-Rad” kann bis zu 
800 verschiedene Aromen umfassen. Die Bestimmung der Tassennoten 
ist ein umfangreicher Prozess, den wir vereinfacht haben, indem wir 
die grundlegenden Hauptnoten jedes unserer Kaffees mit Molekülen 
beschreiben. Die Moleküle, die mit diesen Aromen verbunden sind, 

finden Sie auf unseren Verpackungen. 



M I X T U R  I

M I X T U R  I I

M I X T U R  I I I

M I X T U R  I V

Der nachhaltig angebaute brasilianische Arabica der Fazenda Lagoa, 
kombiniert mit dem einzigartigen Awi und dem vollkörperigen Robusta der 
Insel Flores, ergeben eine ausgewogene und kräftige Mischung, die sich 
hervorragend für Espresso und Ristretto, aber auch Café Crème eignet.

Mit viel Wucht kommt sie daher, die Mixtur II: nussige Aromen, ein kräftiger 
Körper, minimale Säure. Hauptverantwortlich dafür sind zwei verschiedene 
Single Origin Robusta, abgerundet mit einem leicht nussigen Arabica aus 
Rio Blanco, Kolumbien. Aufgrund des hohen Anteils an Robusta ist dies 
eine Mischung mit sehr viel Körper und Koffein, bestens geeignet für einen 
samtig-kräftigen Espresso.

Eine reine Arabica Mischung mit langem Abgang und leicht karamellig 
rauchiger Essenz des kubanischen Arabicas der Escambray Region. Der 
nordäthiopische Awi verleiht dazu dem Kaffee eine leicht beerige Note. 
Hervorragend als Espresso und Café Crème zu geniessen.

Diese Rezeptur soll ein Alltagsbegleiter sein – eine gute Balance zwischen 
Süsse und Säure, welche sich komplettieren. Die hochwertigen Arabica 
Bohnen aus Mittel- und Südamerika sowie der milde Robusta ergeben 
zusammen diesen ausgewogenen Kaffee, welcher vor allem als Café Crème 
zur Geltung kommt.

NOTEN
fruhtig, ausgewogen

SORTE
Arabica, ⅓ Robusta

EMPFEHLUNG

NOTEN
Lakritze, Tabacco

SORTE
Arabica

EMPFEHLUNG

NOTEN
vollmundig, nussig

SORTE
⅘ Robusta, Arabica

EMPFEHLUNG

NOTEN
klassisch, Schokolade

SORTE
Arabica, ⅓ Robusta

EMPFEHLUNG



B R A Z I L  F A Z E N D A  L A G O A

C U B A  E S C A M B R A Y

C O L O M B I A  R I O  B L A N C O

C O S T A  R I C A  L A  C A B A Ñ A

Die Familie Vieira betreibt seit über 100 Jahren den Kaffeeanbau. Die 
Fazenda liegt in Monte Belo, im Süden der Region „Minas Gerais“ und 
profitiert von optimalen Bedingungen, nachhaltigen Kaffee anzubauen.

Der Kaffee wächst in der Sierra Escambray Region, im schützenden 
Schatten einheimischer Baumarten. Dieses Terrain, milde Temperaturen 
und regelmäßige Niederschläge verleihen ihm ein erdiges, rauchiges Aroma, 
das interessanterweise an Tabak erinnert.

Zwischen Cali und Bogotá, im Departamento Tolima liegt die Stadt Rio Blanco, 
in der viele Familien vom Kaffeeanbau leben. Der gleichnamige Fluss sowie 
die vulkanischen Böden bieten die Grundlage für den landwirtschaftlichen 
Reichtum und die hervorragende Kaffeequalität. Ein vielschichtiger Kaffee 
mit fruchtigen Säuren sowie nussigen Nuancen, handgepflückt von den 
Familien in dieser Region.

Dieser Kaffee wird auf der Mühle La Cabaña gepulpt und danach direkt 
ohne Waschprozess getrocknet. El Abuelo Moisés Meza begann bereits um 
1960 mit diesem sogenannten “Honey Process” auf der Finca el Rosario. 
Während diesem Aufbereitungsprozess behält der Kaffee den süssen, 
honigartigen Schleim, der ihm einen leicht fruchtigen Geschmack verleiht.

NOTEN
Rohrzucker, fruchtig

SORTE
Caturra, Red and Yellow 
Catuaí

NOTEN
Grapefruit, Mandeln, 
Melone

SORTE
Caturra, Colombia, Castillo

NOTEN
Tabacco, Walnuss

SORTE
Arabica (Typica)

NOTEN
nussig, Kakao

SORTE
Mundo Nuovo, Catuaí, 
Icatú, Bourbon

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG

EMPFEHLUNG



E T H I O P I A  S I D A M O

Im Süden Äthiopiens wächst im Schatten der Bergbäume ein besonderer 
Kaffee. Der Sidamo Kaffee, benannt nach der Herkunftsprovinz, reift 
an kleinen Bäumen heran, die direkt von den wilden, über 90 jährigen 
Kaffeesträuchern des afrikanischen Regenwaldes abstammen. Wie alle 
äthiopischen Kaffees, ist der Sidamo eine vom Land registrierte Marke.

NOTEN
Schwarztee, Zitrus, 
Bergamotte

SORTE
Arabica (Typica)

EMPFEHLUNG

E T H I O P I A  A W I

Im fruchtbaren Hochland der Region Amhara im Nordwesten Äthiopiens 
bringt die Awi Zone einen Kaffee der Spitzenklasse hervor. Dieser Kaffee 
wird vollständig sonnengetrocknet, wodurch seine natürlichen Eigenschaften 
intensiviert werden. Er begeistert mit einem samtigen Körper und komplexen 
Noten, die von Beeren über Zimt bis nussig reichen.

EMPFEHLUNG NOTEN SORTE
Beeren, Zimt Arabica (Typica)

C O S T A  R I C A  L A  L O M A

Im Herzen von Costa Rica, in der Region Tarrazú, liegt die Finca Trinidad 
der Familie Ureña Haug. Sie hat sich auf natürlich aufbereitete Mikrolots 
spezialisiert. Dazu zählt auch das vorliegende Lot “La Loma”. Was diesen 
Kaffee besonders macht ist sicherlich das ideale Terroir sowie die sorgfältige 
Sonnentrocknung während 18 bis 25 Tagen. Dieser “natural” Prozess gibt 
dem Kaffee noch zusätzliche Süsse und Fruchtigkeit.

NOTEN
süsslich, tropische Früchte

SORTE
Caturra, Catuaí

EMPFEHLUNG



Unsere Philosophie

Der Name verpflichtet. Auserlesene Kaffees aus aller Welt mit Aromen, 
die inspirieren. Wir stehen für frisch, schonend und mit höchster Sorgfalt 
geröstete Spezialitätenkaffees. In jeder Tasse Kaffee kommen Erfahrung 
und Hingabe aus Generationen und Kontinenten zusammen: von unseren 
Kaffeebauern, den Einkäufern, unserem Röstmeister und schlussendlich 
dem zubereitenden Barista. Das ist die Formel für guten Kaffee.

Maillard: “[majar]” + Dos: “/ [ doz ]/”

Der Name unserer Rösterei entstand in Anlehnung an Louis Camille Maillard 
(1878-1936) — Wissenschaftler und Urvater der “Maillard Reaktion”. 
Diese Umwandlung von Aminosäuren und Zuckern ist hauptverantwortlich 
für die faszinierende Welt der Aromen, welche sich im gerösteten Kaffee 
finden lassen. 

Maillard: “[majar]” + Dos: “/ [ doz ]/”

Dos bedeutet «zwei» auf Spanisch. Zu zweit begann unsere «Kaffee-Reise» 
ganz unerwartet in Äthiopien, wo wir die Vorzüge eines frisch gerösteten 
Kaffees schätzen lernten. Weitere Einflüsse führten schliesslich dazu, 
dass wir – dank eines Crowdfundings und der Hilfe von Freunden und 
Familie – das Maillardos im Jahr 2016 eröffnen konnten: Eine Offene 
Rösterei, zu finden in Rheineck im Kanton St. Gallen, Schweiz.

koffein


